//RISTORANTE

PASITA
RIGATONI CACIO & PEPE

Sauce typique de Rome au Pecorino Romano bien poivrée & crumble aux noisettes.

RAVIOLONI FIGUE & TALEGGIO

Farcis au chevre et a la figue, sauce au fromage Taleggio AOP,
noisettes torréfiées & roquette.

LASAGNE AUTUNNALE

Courge, champignons, Gorgonzola AOP & noisettes torréfiées.
Le tout, gratiné a la béchamel et au Parmigiano Reggiano AOP.

PIZIA
MARGHERITA

CLASSICA VERSION CLASSIQUE. AGLIO DELICATEMENT RELEVEE A L'AIL
Sauce tomate maison au basilic & Mozzarella.

4 FORMAGG
AU CHOIX : BIANCA (SAUCE CREMEE) OU ROSSA (SAUCE TOMATE MAISON)
Taleggio, Gorgonzola, Mozzarella, Parmigiano Reggiano & origan.

PUCCIA Pizzn & sauaoe

Pate a pizza croustillante pliée, garnie de Mozzarella di bufala AOP,
tomates confites, oignons rouges, olives taggiasche & salade verte.

INSALATA
INSALATA BURRATA & LEGUMES D'AUTOMNE

Burrata, légumes d’automne rétis, huile a la noisette et tranches de focaccia.

RISOTIO
COURGE

Risotto a la creme de courge et Parmigiano Reggiano AOP & poélée de courge.

Diesion
PIATTI
INSALATA SICILIANA

Thon fagon tataki, fenouil, oranges, roquette, olives taggiasche & aneth.

FILET CHATEAUBRIAND HOT HONEY FACON TAGLIATA

Coeur de filet de boeuf grillé et tranché fagon tagliata, miel Iégerement piquant
au vinaigre balsamique, salade trévise et copeaux de Parmigiano Reggiano AOP
& pommes de terre rbéties au romarin.

RISOTIO SAINT-JACQUES & GAMBAS

Risotto safrané typique de Milan, noix de Saint-Jacques & gambas poélées

RISOTI0 COURGE & GUANCIALE

Risotto a la creme de courge et Parmigiano Reggiano AOP,
poélée de courge & guanciale croustillant.
Option végétarienne : sans guanciale.

DOLCI
TLE FLOTTANTE PISTACCHIO MAISON

Creme anglaise a la pistache & coulis caramel au beurre salé

INTENSE CHOCOIAT

Fondant chocolat noir & glace noisette

PANNA COTTA

ROSSA : coulis de fruits rouges
NERA : ganache chocolat noir

BOULE DE GLACE

Vanille, chocolat noir, stracciatella, pistache, caramel beurre salé,
creme de citron, noisette

SORBETS

Citron pressé, mandarine de Sicile, mangue

COPPA AMARENA

Glace chocolat noir, morceaux de moelleux au chocolat, cerises Amarena
& creme fouettée

AFFOGITO

Café espresso, glace noisette & creme fouettée vanillée

*Les recettes de ces plats/desserts sont |égerement différentes dans nos restaurants de Metz & Nancy.
Prix net au 13/10/2026. SARL IL RISTO FRANCE agissant pour ses réseaux -RCS Lille B501701189 - Mea Culpa / Salo, Inter.
«Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et légumes par jour» www.mangerbouger.fr



