sececion SANS GLUTEN

ENTREES

Sélection de nos antipasti qui peuvent étre servies en version sans gluten.
A commander sans focaccia ou sans grissini aupres de notre équipe.

Burrata Pugliese (125g) / 7,50€ - Onctueuse burrata au coeur crémeux
Stracciatella al tartufo / 7,50€ - Le coeur crémeux de la burrata et carpaccio de truffe aestivum
Coppa IGP / 7,00€ - La traditionnelle charcuterie de I'Emilia Romagna affinée de la maison Terre Ducali
Prosciutto di Parma AOP / 7,50€ - Le véritable jambon de Parme affiné 16 mois de la Maison Gualerzi
Mortadella di Bologna IGP de la maison Felsineo / 6,50€
Salumi italiani / 8,00€ - Notre assortiment de charcuteries italiennes

PLATS

Burrata d’hiver
Burrata accompagnée d'un mélange de légumes d’hiver rotis servi tiede - 2 commander sans focaccia - 16,70€

Carpaccio
Fines tranches de boeuf cru, pesto de roquette maison, straciatella et graines torrefiées - 16,70€

Risotto Saint-Jacques
Risotto crémeux aux noix de Saint-Jacques poélées, sauce aux poireaux et baies roses - 19,80€

Risotto Chévre, Coppa & Miel

Risotto a la créme de chévre, noisettes torréfiées et chips de Coppa caramélisée au miel - 16,00€

Tagliata al Gorgonzola - 220 gr/env.

Emincé de piece du boucher accompagnée d’une sauce au Gorgonzola, salade de jeunes pousses et pommes de terre au romarin -

18,50€

[DESSERTS

Panna cotta - Rossa | Nera au choix
Panna cotta maison a la vanille bourbon. Au choix : coulis aux fruits rouges ou ganache chocolat noir - 6,60€

lle flottante al pistacchio
lle flottante maison, créeme anglaise a la pistache, coulis caramel au beurre salé - 740€

Intense chocolat et noisette
Meelleux envolitant au chocolat noir surmonté d’une glace artisanale a la noisette 100% italienne - 7,50€

Mousse cioccolato nero maison
La mousse au chocolat noir 75% origine Tanzanie avec éclats de noisettes et pistaches - 7,00€

Tartare d’agrumes
Tartare d'agrumes a la Bergamote, concassé de meringue et sorbet au citron pressé - 740€

Glace - 2 boules 5,00€ // 3 boules 6,60€
Vanille, chocolat noir, café, stracciatella, pistache, fraise, caramel beurre salé, menthe chocolat, creme de citron, fior di latte,
noisette 100% italienne. Sorbets : Mangue, citron pressé, ananas, griotte.

Affogato al caffé

Spécialité qui marie la force et la chaleur du café espresso a la douceur de la glace a la stracciatella et de la créme fouettée
vanillée - 5,50€

*Avertissement : les plats de cette sélection ne contiennent pas de gluten.
Toutefois, le risque de contamination croisée est toujours présent.

Prix nets au 26/10/2023 appliqués, sauf erreurs d’impression dans les restaurants Il Ristorante. « Pour votre santé, mangez au moins cinq fruits et Iégumes par jour » www.mangerbouger.fr
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