
Pensez à réserver  

     

     

à minuit, 
coupe de prosecco et panettone offerts

l’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.  « Pour votre santé, pratiquez une activité physique régulière »

Dessert au choix

MENU soirée Saint-Sylvestre 
by Il Ristorante

Coupe de Champagne

Farandola des fêtes à partager

Plat au choix

Trou italien
Dégustation de fromages italiens

Tiramisù aux châtaignes
La Stella, notre pandoro façon pain perdu

La meringue en fête

Risotto aux noix de Saint-Jacques
Tagliatelle cèpes & foie gras

Dos de cabillaud vanillé
Le Nicolas, notre recette festive de l’ossobuco

Filet de boeuf morilles & truffe (+3€)

MENU DES  fêtes  DE NOËL

entrée au choix

Farandole des  fêtes
Assortiment d'antipasti festifs à partager : burrata à la truffe, saumon fumé et nos antipasti.

Assiette de  saumon fumé
Notre saumon fumé servi avec un toast de pandoro grillé.

plat  au choix

dessert au choix

café ou  thé
PRIX MENU // entrée, plat, dessert et café : 37€ (hors boissons).

Menu non disponible pendant le service de la Saint-Sylvestre.

IL RISTORANTE

Risotto aux noix de Saint -Jacques
Risotto agrémenté de noix de Saint-Jacques, fondue de poireaux et parmesan, chips de betterave. 

Tagliatelle cèpes & foie gras
Pâtes cuisinées avec un mélange de champignons frais, cèpes, une belle escalope de foie gras de canard 

poêlée, fleur de sel. 

Filet de boeuf morilles & truffe
Filet de boeuf (VBF), quenelle de beurre à la truffe, poêlée de morilles et asperges.

 Accompagné d’un écrasé de pommes de terre. 
 - supplément 3,00€/pers -

Le Nicolas, notre recette festive de l’ossobuco
Linguine à la crème safranée & jarret de veau mijoté accompagné d’une gremolata

 de noisettes et abricots secs.

Tiramisù aux châtaignes
Tiramisù au panettone, sauce mascarpone et compotée de châtaignes.

La Stella, notre pandoro façon  pain perdu
Pandoro façon pain perdu, sirop d'Amaretto et glace à la cassata siciliana.

 La meringue en fête
Meringue, sorbet à la mandarine de Sicile, sauce tiède au chocolat et crème fouettée vanillée.

PRIX MENU : 59€* hors boisson non incluse dans le menu - Renseignements & réservation auprès
 de nos équipes  (certains restaurants proposeront également les plats de la carte)

* Sauf St Parres aux Tertres : 79€ (menu & animation musicale)


