
CUCINA  //  côté cuisine

PORT DU MASQUE  // Le port du masque est obligatoire pour nos collaborateurs.

NETTOYAGE DES MAINS // Lavage des mains toutes les ½ heures au moins et solutions 

hydro-alcooliques disponibles partout dans les cuisines

ORGANISATION DU TRAVAIL // Pas plus de 3 personnes en production avec des distances de 

sécurité d’1m bien respectées.

PLAN DE NETTOYAGE RENFORCÉ // Ce plan vient renforcer les plans de nettoyage déjà 

existants et déjà scrupuleusement respectés

RISTORANTE // côté  Restaurant

ACCÈS //pour accéder et vous déplacer dans le restaurant le port du masque est obligatoire

HYGIÈNE TABLES //  nos tables (y compris la mise en place) sont intégralement désinfectées avec 

produits anti-covid //eN14476

NOTRE EQUIPE // nos collaborateurs (en salle comme en cuisine) portent le masque et se désinfectent 

les mains toutes les ½ heures  

DISTANCE // pour votre sécurité, nous garantissons 1 mètre de distance entre chaque table 

RÉSERVATION // en réservant à l'avance, vous nous garantissez de pouvoir vous accueillir au mieux

PAIEMENT // merci de favoriser les moyens de paiement suivants : cartes bancaires et/ou sans contact

// pour garantir votre sécurité, le paiement sera effectué seulement à table

ÉQUIPEMENTS SANITAIRES SPÉCIFIQUES // Mise à disposition de solutions 

hydro-alcooliques et lingettes désinfectantes à l’entrée du restaurant et dans les toilettes . 

PROCÉDURES D’HYGIÈNE RENFORCÉES // Les différents points de contact et outils 

utilisés au quotidien sont désinfectés régulièrement (renforcement d’un plan déjà existant).

100% safe

votre sécurité est notre priorité


